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	GAZİANTEP ÜNİVERSİTESİ 

FEN EDEBİYAT FAKÜLTESİ 

TÜRK DİLİ VE EDEBİYATI PROGRAMI

DERS İZLENCESİ

	
	

	
	

	
	



	Dersin Kodu/Adı
	TDE 380/ Türk Mutfak Kültürü

	Dersi Veren Öğretim Elemanı
	Prof. Dr. Mehmet EROL

	Dersin Amacı
	Tarihsel ve kültürel gelişim süreci içerisinde genelde dünya özelde ise Türk halk mutfağının gelişim ve etkileşim sürecini değerlendirebilmek ve günümüz dünyasında Türk mutfağının konumunu çözümleyebilmektir.

	Vize-Final-Ödev % Dağılımı
	Vize %40
Final %60

	Vize-Final-Ödev Sınav Türü
	Vize: Çoktan Seçmeli Sınav
Final: Çoktan Seçmeli Sınav

	Kaynaklar
	1. Bilgin, Arif ve Samancı, Özge, Türk Mutfağı, TC Kültür ve Turizm Bakanlığı Yayınları, Ankara, 2008.
2. Çınar, Ali Abbas, Halil İbrahim Sofrası, Kitabevi Yayınları, İstanbul, 2005.
3. Boudan, Christan, Mutfak Savaşı: Damak Zevkinin Jeopolitiği, İstanbul Ayrıntı Yayınları, 2004.
4. Dalby, Andrew, Tehlikeli Tatlar, Tarih Boyunca Baharat, Kitap Yayınları, İstanbul, 2005.


	DERS PROGRAMI

	1. Hafta
	Ders içeriğinin ve kaynakların tanıtılması

	2. Hafta
	Mutfak ve Halk Mutfağı: Tanımı ve İçeriği

	3. Hafta
	Mutfak ve Din

	4. Hafta
	Türk Mutfağının Tarihsel Gelişim Süreçleri

	5. Hafta
	Türk Mutfağının Tarihsel Gelişim Süreçleri

	6. Hafta
	Türk Dünyası Mutfak Kültürü

	7. Hafta
	Türk Mitolojisi Ritüellerinde Yer Alan Yiyecekler ve İçecekler

	8. Hafta
	Vize Sınavları 

	9. Hafta
	Türk Mutfak Kültürü Bağlamında Geleneksel Mekanlar, Yiyecekler ve İçecekler

	10. Hafta
	Özel gün ve Etkinliklerde Türk Mutfak Kültürü

	11. Hafta
	Kültür Turizmi ve Mutfak

	12. Hafta
	İnanç Turizmi ve Mutfak

	13. Hafta
	Gastronomi Kavramı

	14. Hafta
	Somut Olmayan Kültürel Miras ve Mutfak, Genel Değerlendirme
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