Apokarotenol

Turuncudan kirmiziya kadar
degisen renk tonlar verir.

Peynir, salca, vyaglar,

dondurma, kek karisimlari, kek

kaplamalari, cerez qgidalar ve
yumusak iceceklerde kullantlir.



Kantaksantin
Rengi kirmizinin tonlaridir.

Beta karoten ile turuncu renk
elde etmek ile karistirilabilir.

Sekerlemeler, salcalar, corbalar,
et ve balik urunleri, dondurma,
biskuvi, ekmek, salata
mayonezleri gibi bircok gidada
kullantlir.



Lutein

®*Tum vyesil vyapraklar, vyesil
sebzeler, yumurta ve Dbazi
ciceklerde bulunur.

® Salata mayonezleri, dondurma,
sut drunleri, yagh gidalar,
yumusak Icecekler, sekerli ve
unlu tathlar gibi bircok gidada
kullanihr.



Paprika
Tath kirmizi biberden (Capsicum
annum) ekstrakte edilen kirmizi,

turuncu renkte, yagda cozunen
bir renklendiricidir. Paprikadan

® kapsaisin
® kapsantin
® Kapsorubin
adli maddeler elde edilebilir



® Safran

Safran Crocus sativus adli bitki
ciceklerinin stigma ve styllerinin
ekstraktidir. Suda cozunen, sarl
renkte ve cok pahali bir boya
maddesidir.

Firin urunleri, corbalar, piring
urunleri, et urunleri ve
sekerlemelerde kullantilir.



Inorganik Pigmentler

Titanyum Dioksit (TiO,)
*Demir Oksit ve Hidroksitler
®Kalsiyum karbonat (CaCOs)

*Demir glukonat



YAPAY RENKLENDIRICILER:

Yapay renklendiriciler dogada
bulunmayan ve kimyasal olarak
sentezlenmis renk maddeleridir.
Bunlar

® suda cozunen yapay
renklendiriciler,
® yagda cozunen yapay

renklendiriciler
® |ake renklendiriciler
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